
Aron Hess and Pam Walden, Proprietors 
Daedalus Cellars, 10505 NE Red Hills Road, Dundee OR 97115 

Ph: 503­537­0727  Fx: 503­538­8787  Cell:  503­577­8982  info@daedaluscellars.com 

Wine:  2005 Willamette Valley Pinot Noir 
Appellation:  Willamette Valley 
Harvest Date:  10­7­04 to 10­21­04 
Vineyards:  34% Seven Springs, Eola Hills 

33% Carabella, Chehalem 
17% Maresh, Dundee Hills 
16% Nicholas, Chehalem 

Clones:  Pommard, Dijon 114 & 115, Wädenswil 
Celler:  Processed entirely by gravity 

Cold­soaked for 10 to 17 days 
24%Whole cluster 
All spontaneously fermented 
Total skin contact 24­30 days 
Aged 15 mths in French oak 
­ 20% New; Unfined & unlfiltered. 

Bottled:  February 2007 
Cases:  600 cases (12­pack/750ml) 
Release Date:  September 10 th 2007 

Daedalus (DAY­de­lus) Cellars is a small, family­owned winery in Oregon’s Willamette 
Valley. We source from some of the best vineyards in the state and handle the fruit 
minimally and carefully to create balanced wines with complex fruit and elegant structure. 
Their refinement makes them natural partners for a wide range of foods and ensures their 
graceful maturation. 

Our 2005 Willamette Valley is a blend of several different vineyards and clones.  Pommard 
and Wädenswil clones from the Maresh Vineyard contribute richness of flavor and texture, 
along with a depth and length of flavor, which we have come to expect from the oldest vines 
in our portfolio.  All Pommard clone from the mature vines at Seven Springs produce an 
unmistakably Oregon profile of red fruits: cherries, raspberries and cranberries, along with 
refined tannins.  From Carabella we source Dijon Clone 114, Wädenswil and Pommard. 
While each offers a very expressive range of red and blue fruits, there is a definitive spiciness 
in this vineyard’s fruit, which we like to draw out by fermenting these lots with a fair amount 
of whole clusters in the fermentation.  The young Nicholas Estate belies its youth with great 
richness and depth, and a very sappy red and black­fruited profile. 

It should drink well on release with decanting, but will develop greater nuance and richness 
over the next seven to eight years.


